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Tendances 2010 au
Pavillon de Margaux !

Afin de s’adresser a un public le plus large podsib

Le Pavillon de Margaux a fait peau neuve en terme lolar et de restauration et vous offre

dés a présent udVine Barainsi quun Salon « a ’heure du Thé »

Ouvert tous les jours de 10h a 19h.

Le Chateau Marojallia vous propose sa Table d’'HOtm$
chaque client pourra déguster, a sa convenance,
les produits du terroir tel que 'Entrecote sur Saents accompagnée

des vins de nos propriétés.
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Wine Bar

Pour vos dégustations, nous vous proposerons de les

accompagner d’'une assiette de charcuterie locadramages

ou encore de Tapas. Nos produits sélectionnéslavaas

grand soin sauront vous ravir les papilles.

Quant a notre carte des vins et de champagneyelis donnera 'occasion de parfaire votre
palet grace a I'éventail de Grands Crus, ainsi gn@tre sélection « maison ». Avant cet été

unbar loungevous accueillera dans le plus pur style vintaggimité, sérenité et douceur.

- L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE -

A I'’heure du Thé

Si vos préférences vont vers la délicatesse etffmement,
vous découvrirez le charme discret pour ce moment d

gourmandise dans notre salon ou sur notre terréase

aux vignes. Idéal pour une pause au calme ... pomgera
une glace ou partager une succulente patisseriepinmoment de bonheur ! A la carte,
vous trouverez différentes sortes de thés, d’iofisside jus de fruits et surtout notre

gamme de patisseries et de gourmandises a dégastemrmodération.
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Table d’Hotes du Chateau Marojallia (sur réservatd

Nous vous accueillerons dans le cadre soigné deensdlle de réception au Chéateau
Marojallia. Vous profiterez ainsi des salons, dederasse extérieure ainsi que de la piscine.
Une cuisine soignée préparée avec des produit®n@gix tout en respectant les saisons vous
sera proposée. Et comme nous sommes toujoursescudu bien étre de nos hotes, nous
adapterons la composition des menus en fonctiomgdets de chacun.

Menu a 35 €(mise en bouche — Terrine de Canarddrila Mer — Confit de Canard ou

Saumon — Fromage/salade dassert — Café et ses mignardises)
Menu a 50 €(mise en bouche — Terrine de Foie Gras de CandtahtrecOte sur sarments ou

Bar grillé — Fromage/salade — Dessert — Café etraggardises)

Contactez notre équipe dynamique pour vos projeiséteptions.
Nous vous accueillerons avec grand plaisir pour ediaire découvrir

nos créations 2010.
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