
Le Restaurant Le Vieux Le Restaurant Le Vieux Le Restaurant Le Vieux Le Restaurant Le Vieux PresbytèrePresbytèrePresbytèrePresbytère vous propose vous propose vous propose vous propose    
                                        une sélection une sélection une sélection une sélection de plats pour la vente à emporterde plats pour la vente à emporterde plats pour la vente à emporterde plats pour la vente à emporter        
    

««««    FaitesFaitesFaitesFaites votre choix dans la carte votre choix dans la carte votre choix dans la carte votre choix dans la carte    et composer votre menuet composer votre menuet composer votre menuet composer votre menu    »»»»    

BON DE COMMANDEBON DE COMMANDEBON DE COMMANDEBON DE COMMANDE    
Nom et PrénomNom et PrénomNom et PrénomNom et Prénom    :                                                 :                                                 :                                                 :                                                     
    

N° TélN° TélN° TélN° Tél    ::::                                                                                                                                                                                                                                                
DésignationDésignationDésignationDésignation    QuantitéQuantitéQuantitéQuantité    P.U P.U P.U P.U 

TTCTTCTTCTTC    
Total Total Total Total 
TTCTTCTTCTTC    

Votre sélection de 3 canapés par personneVotre sélection de 3 canapés par personneVotre sélection de 3 canapés par personneVotre sélection de 3 canapés par personne        1 € 501 € 501 € 501 € 50        
Votre sélection de 6 canapés par personneVotre sélection de 6 canapés par personneVotre sélection de 6 canapés par personneVotre sélection de 6 canapés par personne        2 € 502 € 502 € 502 € 50        
Votre sélection de 10 canapés par personneVotre sélection de 10 canapés par personneVotre sélection de 10 canapés par personneVotre sélection de 10 canapés par personne        4 € 504 € 504 € 504 € 50        

Menu de la Menu de la Menu de la Menu de la SaintSaintSaintSaint    –––– Sylvestre Sylvestre Sylvestre Sylvestre    ****    
((((Patience, Patience, Patience, Patience, eeeentrée, poisson, viande etntrée, poisson, viande etntrée, poisson, viande etntrée, poisson, viande et dessert) dessert) dessert) dessert)                        

    42424242 € € € €        

Menu de la Menu de la Menu de la Menu de la SaintSaintSaintSaint    –––– Sylvestre Sylvestre Sylvestre Sylvestre    ****    
 (Patience, entrée,  (Patience, entrée,  (Patience, entrée,  (Patience, entrée, viande et dessert)     viande et dessert)     viande et dessert)     viande et dessert)         

    36 €36 €36 €36 €        

Nos EntréesNos EntréesNos EntréesNos Entrées                

Tarte fine de saumon à la tomate et vinaigrette au mielTarte fine de saumon à la tomate et vinaigrette au mielTarte fine de saumon à la tomate et vinaigrette au mielTarte fine de saumon à la tomate et vinaigrette au miel        6666 €  €  €  €         
Crème de lentiCrème de lentiCrème de lentiCrème de lentilles au lard fumé et lles au lard fumé et lles au lard fumé et lles au lard fumé et son foie gras poêléson foie gras poêléson foie gras poêléson foie gras poêlé        7777 € € € €        
Royale sauvage de champignons et ris de veau braisésRoyale sauvage de champignons et ris de veau braisésRoyale sauvage de champignons et ris de veau braisésRoyale sauvage de champignons et ris de veau braisés        10 €10 €10 €10 €        
Vol au vent d’huitresVol au vent d’huitresVol au vent d’huitresVol au vent d’huitres chaudes au Pineau des Charentes chaudes au Pineau des Charentes chaudes au Pineau des Charentes chaudes au Pineau des Charentes        8 €8 €8 €8 €        
Lobe de foie gras confit, compotée Lobe de foie gras confit, compotée Lobe de foie gras confit, compotée Lobe de foie gras confit, compotée de coings et ses chips de coings et ses chips de coings et ses chips de coings et ses chips         8 €8 €8 €8 €        

Mini brochette d’escargots au champagneMini brochette d’escargots au champagneMini brochette d’escargots au champagneMini brochette d’escargots au champagne    ****        8 €8 €8 €8 €        
Ravioles de tourteaux et homard au parfum de truffesRavioles de tourteaux et homard au parfum de truffesRavioles de tourteaux et homard au parfum de truffesRavioles de tourteaux et homard au parfum de truffes    ****        12 €12 €12 €12 €        

Nos PlatsNos PlatsNos PlatsNos Plats                

Nage de SaNage de SaNage de SaNage de Saint Jacques etint Jacques etint Jacques etint Jacques et langoustines  langoustines  langoustines  langoustines pousses de sojapousses de sojapousses de sojapousses de soja        16 €16 €16 €16 €        
Rougets juste saisis accompagné de son millefeuille de Rougets juste saisis accompagné de son millefeuille de Rougets juste saisis accompagné de son millefeuille de Rougets juste saisis accompagné de son millefeuille de 

lard au cucurbitacélard au cucurbitacélard au cucurbitacélard au cucurbitacé    
    16 €16 €16 €16 €        

Filet de daurade cuit à l’unilatéral, mousseline de céleri Filet de daurade cuit à l’unilatéral, mousseline de céleri Filet de daurade cuit à l’unilatéral, mousseline de céleri Filet de daurade cuit à l’unilatéral, mousseline de céleri 
et son jus passionet son jus passionet son jus passionet son jus passion    

    14141414 € € € €        

Duo de bDuo de bDuo de bDuo de bar et foie gras, patate douce,ar et foie gras, patate douce,ar et foie gras, patate douce,ar et foie gras, patate douce, miel de la miel de la miel de la miel de lavandevandevandevande    ****        20202020 € € € €        
Garbure de canard paysanne aux truffes, Garbure de canard paysanne aux truffes, Garbure de canard paysanne aux truffes, Garbure de canard paysanne aux truffes,     

mouillettes au foie grasmouillettes au foie grasmouillettes au foie grasmouillettes au foie gras    
    15151515 € € € €        

Joue de bœuf Français braisée au vin rouge, Joue de bœuf Français braisée au vin rouge, Joue de bœuf Français braisée au vin rouge, Joue de bœuf Français braisée au vin rouge,     
gnocchis de potirongnocchis de potirongnocchis de potirongnocchis de potiron    

    14141414 € € € €        

NNNNoix de veau sautéeoix de veau sautéeoix de veau sautéeoix de veau sautée, paillasse de pomme de terre, paillasse de pomme de terre, paillasse de pomme de terre, paillasse de pomme de terre        16 €16 €16 €16 €        
DemiDemiDemiDemi----pigeonneaupigeonneaupigeonneaupigeonneau    rôtirôtirôtirôti,,,, mousseline de  mousseline de  mousseline de  mousseline de salsifis aux truffessalsifis aux truffessalsifis aux truffessalsifis aux truffes****        18181818 € € € €        

Nos Fromages et dessertsNos Fromages et dessertsNos Fromages et dessertsNos Fromages et desserts                

L’assiette de fromages affinésL’assiette de fromages affinésL’assiette de fromages affinésL’assiette de fromages affinés        5 €5 €5 €5 €        
Morteau et Agata gratiné à la cancoillotteMorteau et Agata gratiné à la cancoillotteMorteau et Agata gratiné à la cancoillotteMorteau et Agata gratiné à la cancoillotte        4444 € € € €        

Voyage du côté dVoyage du côté dVoyage du côté dVoyage du côté de Liègee Liègee Liègee Liège    : gaufre et crème: gaufre et crème: gaufre et crème: gaufre et crème au café au café au café au café        5 €5 €5 €5 €        
Petit Baba aux fruits exotiques et parfumé au rhumPetit Baba aux fruits exotiques et parfumé au rhumPetit Baba aux fruits exotiques et parfumé au rhumPetit Baba aux fruits exotiques et parfumé au rhum        5 €5 €5 €5 €        
Cannelé dCannelé dCannelé dCannelé du Bordelais glacé etu Bordelais glacé etu Bordelais glacé etu Bordelais glacé et son éventail de macarons son éventail de macarons son éventail de macarons son éventail de macarons        5 €5 €5 €5 €        



Gaufrette fourrée à l’ananas et noix de cocoGaufrette fourrée à l’ananas et noix de cocoGaufrette fourrée à l’ananas et noix de cocoGaufrette fourrée à l’ananas et noix de coco        5 €5 €5 €5 €        
Larme de chocolat du Mexique au thé vertLarme de chocolat du Mexique au thé vertLarme de chocolat du Mexique au thé vertLarme de chocolat du Mexique au thé vert        5 €5 €5 €5 €        

Sablé chocolat crémeux aux griottines de FougerollesSablé chocolat crémeux aux griottines de FougerollesSablé chocolat crémeux aux griottines de FougerollesSablé chocolat crémeux aux griottines de Fougerolles    ****        5 €5 €5 €5 €        
Cannelés Cannelés Cannelés Cannelés du du du du Bordelais10Bordelais10Bordelais10Bordelais10 pi pi pi piècesècesècesèces        3,50 €3,50 €3,50 €3,50 €        

Truffes chocolat noire Truffes chocolat noire Truffes chocolat noire Truffes chocolat noire 100g (15 pièces environ)100g (15 pièces environ)100g (15 pièces environ)100g (15 pièces environ)        4 €4 €4 €4 €        

Montant Total de la Commande TTCMontant Total de la Commande TTCMontant Total de la Commande TTCMontant Total de la Commande TTC                   €        €        €        €     

                    Acompte de 50 % ci Acompte de 50 % ci Acompte de 50 % ci Acompte de 50 % ci –––– joint, soit joint, soit joint, soit joint, soit    ::::                   €       €       €       €    

    

Pensez a passez votre commande une Pensez a passez votre commande une Pensez a passez votre commande une Pensez a passez votre commande une semaine avant (semaine avant (semaine avant (semaine avant (réservationréservationréservationréservation    conseiller) conseiller) conseiller) conseiller) !!!!!!!!    
Et pEt pEt pEt pour toour toour toour toute commande supérieure à 200 €ute commande supérieure à 200 €ute commande supérieure à 200 €ute commande supérieure à 200 €    
««««    nous vous offrons une bouteille de vinnous vous offrons une bouteille de vinnous vous offrons une bouteille de vinnous vous offrons une bouteille de vin    !!!!!!!!!!!!    

    

««««    PossibPossibPossibPossibilité deilité deilité deilité de buffet canapés, buffet froid ou traiteur (nous consulter) buffet canapés, buffet froid ou traiteur (nous consulter) buffet canapés, buffet froid ou traiteur (nous consulter) buffet canapés, buffet froid ou traiteur (nous consulter)    »»»»    
    

N TélN TélN TélN Tél    : 05 57 74 65 33 / : 05 57 74 65 33 / : 05 57 74 65 33 / : 05 57 74 65 33 / EEEE----mailmailmailmail    ::::    levieuxpresbytelevieuxpresbytelevieuxpresbytelevieuxpresbytere@orange.frre@orange.frre@orange.frre@orange.fr    
SSSSite internetite internetite internetite internet    ::::    www.restaurantwww.restaurantwww.restaurantwww.restaurant----montagnemontagnemontagnemontagne----stststst----emilion.comemilion.comemilion.comemilion.com    


