
 

 

 
 

Conseils du Vigneron 
 
Types de Vins Garde et 

conseils de 
service 

Plats 
d’accompagnement 

Bordeaux 
Rouge 

5 à 6 ans 
Entre 15 et 17° 

Terrines, viandes 
rouges ,volailles 

Bordeaux 
Fût de chêne 

6 à 7 ans 
Entre 15 et 17° 

Viandes rouges, 
gibiers, fromages 

Côtes de 
Bordeaux 
Saint Macaire 

10 ans et plus 
Entre 12 et 15 ° 

Apéritifs, foie gras, 
volailles, fromages 
de caractère. 

 
 

« La Presse en parle : » 
 

Guide Hachette 201O 
 
 

Guide Dussert-Gerber 2009 
 
 

Détour en France « Le Bordelais » 
 

Revue Des Vins de France:  fév.2009 
 

Comment préserver la qualité de vos 
vins 
 
A l’arrivée de votre expédition, déballez vos 
bouteilles et mettez les à plat dans votre cave, à 
une température inférieure à 12° et laisser les 
reposer quelque temps. Si vous ne disposez pas 
de cave, les mettre à plat pour que le bouchon 
(liège) soit toujours imprégné de vin, dans la 
pièce la plus fraîche de votre maison, et surtout 
loin d’une source de chaleur 
 

 

 

 

 

 
 
 
 

FRUIT D ‘AUTOMNE   2008    
    

             30% Cabernet franc - 70% Merlot  
- Rendement 45 hectolitres/hectare 
- Elevage traditionnel en cuve 12 mois 
      Aptitude au vieillissement : 5 à 6 ans 
 

 
  

    CEP D’ANTAN   2008 
 
- 33% Carmenere - 33% Petit Verdot – 33 % 

Malbec 
- Rendement 35 hectolitres/hectare 
- Elevage en cuve 12 mois 
- Aptitude au vieillissement : 4 à 5 ans 

 
 
 
     ESSENTIA   2008 
 
- 80% Merlot - 20% Cabernet franc 
- Rendement 40 hectolitres/hectare 
- Elevage en barriques 12 mois 
- Aptitude au vieillissement : 6 à 7 ans 
 

 

 
         PALAIS D’ OR 2007 
 

      100% Sémillon – Botrytisé- Ramassage en 3                              
 tris successifs. 
           Rendement 12 hectolitres/hectare 
           Vinifié et élevé en barriques neuves 18 mois. 
           Aptitude au vieillissement : 10 ans et plus 
       
  
  
 
 Château de Bouillerot/Thierry BOS - Vigneron 

33190 GIRONDE SUR DROPT 
Tél./Fax : 05 56 71 46 04 / 08 11 38 21 94 

e-mail :info@bouillerot.com 
Internet : www.bouillerot.com 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
    
 

 

 

 

 

 

Bordeaux 

Cotes de Bordeaux Saint Macaire 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Château de Bouillerot 

 

Tarif 



 

  
OFFRE 

DECOUVERTE 

 
MILLESIME 2008 

 
 
 
 
 

12 FRUIT D'AUTOMNE 2008 
12 CEP D'ANTAN 2008 
12 ESSENTIA 2008 

 
 

Prix Offre : 225 € 
 

 
 
Les Offres Spéciales ne sont pas cumulables avec 

les remises de notre tarif général 

 
 

 
 
 

Conditions de paiement  
- Paiement intégral à la commande, 3% d’escompte 
- En cas d’avaries ou de pertes constatées, faire les 
réserves d’usage sur le récépissé du transporteur, en 
précisant les dégâts, et me prévenir, le nécessaire sera fait 
aussitôt. 
 
 
 
 

 

TARIF FRANCO DOMICILE  
 

 

 
Les prix s’entendent T.T.C. – Pour une commande 
inférieure à 36 bouteilles, ou 66 litres  ajoutez 27 € T.T.C. 
de participation aux frais de port. 
 

Valable jusqu’au 01/09/10 
(Annule et remplace le tarif précédent) 

 
 
FRUIT D’AUTOMNE 2008  Bordeaux Rouge 

Élevage Traditionnel  75 CL ..................................5€  
Médaille d'Or au concours des vins d'Aquitaine  

 
 
CEP D’ANTAN 2008   Bordeaux Rouge 

Élevage Traditionnel  75 CL .................................7 € 
 

 
ESSENTIA 2008  Bordeaux Rouge 
     Elevé en fûts de chêne 75 CL........................8.50 € 
 
                                       
BORDEAUX ROSE 2009  75 CL .........................    4 € 
 

 
LE PALAIS D’OR Côtes de Bordeaux St-Macaire 
Moelleux 2007 
      Vinifié et élevé en Fûts de  Chêne  
Sélection guide hachette 2010 
                                                50 cl  ……………… 9.50 €                  
 
 
BORDEAUX A.O.C. 2008 en VRAC le litre 
cubitainer de 22 litres ou 32 litres ......................... 2,70 € 
Bag in Box de 5 ou 10 litres .................................. 2,90 € 
Bouchons : 0,15€ l’unité - Etiquette : 0,10€ l’unit é 
 
 
 

REMISE QUANTITATIVE 
Nb de Bouteilles :       72 à 300 : 0,15€ de remise à l’unité 
‘’        ‘’                    + de 300 l : 0,30€ de remise à l’unité 
Nb de Litres A.O.C. :  120 à 360 l : 0,15€ de remise à l' unité 
‘’              ‘’        + de 360 l.0 : 0,30€ (de remise à l’unité 

 BON DE COMMANDE (à découper) 
 

FRUIT D’AUTOMNE 2008: Élevage traditionnel 
……………bouteille(s) à…………… = …………….€ 

 

 
Cep d’Antan 2008: Élevage traditionnel 
……………bouteille(s) à…………… = …………….€ 

 
ESSENTIA 2008: Elevé en fûts de chêne 
 ……………bouteille(s) 75cl à………… = …………….€  
 
 
 BORDEAUX ROSE 2009 : 
 ……………bouteille(s)  à………… = …………….€  
  

       
LE PALAIS D’OR Moelleux 2007 
Vinifié et élevé en fûts de chêne 

……………bouteille(s) 50 cl à………… = …………….€ 
 
BORDEAUX A.O.C. 2008 en VRAC    
  Cubi 22L. �    Cubi 32L. � 
…………………...litres à…………… =……………..€  
 
BIB 5L . �    BIB 10L. � 
…………………...litres à…………… =……………..€  
 

offre découverte  à 220 €     = ……€           
 
               ESCOMPTE ..………………...€  

FRAIS DE PORT………………...€ 
 

                    
    TOTAL A PAYER          = ……………..€  
     

  ADRESSE DE LIVRAISON 
 

NOM et Prénom : ………………………………………. 

Adresse  :………………………………… …….……… 

……………………………………………………..…..… 

Ville  :…………………………………C.P…………..… 

Tél :……………………Date de livraison  :……….. 
 

  � Règlement par chèque ci-inclus  Signature :
  
 


